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EL CAPITAN

ENTRADAS FRIAS

Salmoén fresco en combinacion de ajo negro y ajo blanco

Emulsion de ajo blanco, ajo negro, aceite, hierba buena, pickles de
pepino japonés, alga kombu, chistorra crocante, aji criollo

Atun Nikkei
Pasta de aji amarillo y huancaina, aguacate laminado, mayonesa japonesa
sesamo y cebollin

Ensalada de pangora con aguacate
Pangora natural con vegetales frescos en emulsion de mostazay cebollin

Tartar de atun rojo y aguacate
Mayonesa japonesa, tobiko, aderezo de wasabi y salsa de la casa

Ensalada César con pollo
Con crutones de pan foccacia 'y parmesano rallado con pollo

ENTRADAS CALIENTES

Sopa de cebolla
Pan baguette y queso gruyere derretido

Bisque de pangora y camaron
Crocante de camaron, labneh casero y pepinos citricos

Escargots
Salteados al vino blanco en mantequilla de ajo y perejil

Scallops
Gratinados con veloute de dijon y queso suizo

Mejillones en salsa de curry Thai

Mejillones chilenos, pasta de curry amarillo y coco, pan de masa madre crocante

chimichurricasero

Crepes de pangora
Gratinadas con salsa holandesa y parmesano

*Precios no incluyen impuestos.
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PLATOS PRINCIPALES

Pulpo y camarén asado
Sango de choclo con chistorray queso azul, cenizas de cebolla,
Clorofila de hierba buenay caviar negro

Langostinos enteros
Arroz crocante con maduro rostizado, salsa de coco thai o salsa al ajillo

Salmon a la provenzal
Conrisotto de limon, praliné de maniy esparragos grillados

Robalo a la plancha

Risotto de camarones al brandy, mantequilla de alcaparrasy
alcachofas asadas

Pez espada

Acompanado de croquetas de papas, romesco de morrones, mantequilla con
ajoy perejil fresco

Tira de asado de res

Cocida en sous vide, arroz oriental con jengibre y soya,
salsa de cerveza negra

Surf & Turf

Lomo fino de res vy langostinos cocidos a la parrilla, risotto de espinacas
tomates asados con queso de cabray reduccion de vino tinto

Filet Mignon
Puré trufado, vegetales a la parrillay salsa de hongos al oporto

PASTAS Y RISOTTOS

Risotto de mariscos con albahaca y pomodoro
Langostinos, pulpo, camaron, calamar y mejillon flambeados al brandy y
terminados con albahacay pomodoro

Risotto de calamares
Calamares crocantes y salsa de romesco

Capellini a Vongole
Almejas blancas salteadas en salsa de ajo, perejil fresco y vino blanco

*Precios no incluyen impuestos.
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